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LA

CLASSIFICAGAO DO SAKE .

TEMPERATURA 0 05 10 15 20 25 30 35 40 45°C
IDEAL PARA O SAKE | ..
FRUITY AROMA TAGCAS

opcOes de tagas para apreciar em

grande estilo o seu Sake

T

culindrias aromdticas e refrescantes
TACA DE VINHO TACA DE VINHO

(usando frutas ou ervas). BORGONHA TRUMPET

Otima combinacéo para receitas e

Texto criado pelo SSI (Sake Service Institute), uso de texto autorizado pela instituigdo.



