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IDEAL PARA O SAKE I N .
FRUITY AROMA TAGCAS

opcOes de tagas para apreciar em

grande estilo o seu Sake

i% .

TAGA DE
combina com alimentos gordurosos pois ESPUMANTE PORCELANA COPO KIRIKO
FLUTE

Uma boa combinagéo para cozinhas leves e

mais simples. Esse tipo de Sake também

ajuda a refrescar o paladar.
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